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DECOLLAGE VOTBE

MERCI |

Serge. Marc, Nathalie, Pascal, Graziella, Gilbert,
N Dominique, Daniel, Ingrid, Mary-Laure,
Alexandre, Catherine, Janine, Frangoise,
Olivier, Ariane, Béatrice, Angélaz. Jean-
Louis, Denis, Lucienne, Francoise, Olivier,
Thierry. Pascal JeanFrangois, Michel
/ Antonio, Sylvie, Anne, Frangois, Florence,
Eric, Grégoire, Pascal. Manuel, André, Lise,
Etienne, Michiel, Jean-Marc, Isabelle, Nicolas,

Gina, MarieClaire, Solange. Yamina, Monique,
Pascal, Vicky, Diane, Sonia, Olivia, Josik, Michel,
Mirella et Thierry, Monique. Charles, Christiane,
José. Marianne, Claire, Elsa et Nicole.

G rice avous,lagagette va vivre! Vous étesles
premiers i avoir souhaité vous joindre 4 nous.en
tant quépicuriens avertis.et 4 prendre un abon-
nement annuel 4 la Gazette des Terroirs.
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Voici donc entre vos mains le deuxi¢me nu-
méro, vous trouverez le programme 4 venir, le
vigneron du mois, les terriens du mois. la rétros-
pective de décembre 2019, Ia page touristique. la
parenthése cinéma de Laure. la recette du mois
et bien d'autres choses encore.

'GAZETTE

EST SUR

Le programme i venir sera riche et gourmand!
Et nouveauté. chaque membre 4 la possibilité
de parrainer un nouveau membre et ainsi rece-
voir une petite récompense épicurienne!

Bonne lecture et a bientot dans
votre eMaison des Terroirs.

LA MAISON
DES TERROIRS
RUE HAUTE 13
1422 GRANDSON

maison

des terroirs
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] PLIAIZMAC IE.
de Grandson

h
Besoin d'une aspirine aprés +a visie

Pharmacie de (randson

Rue haute 2, 1422 ijndwn

Horaires d ouverture
Lundi-vendredi: : o8hoo - 12b15 // 13h45 - 18h30
Samedi: o8hoo - 12b15 // 13h45 - 16hoo
Dimanche: oghzo - 10h30

a 1a Maison des-Terrars 9_&



eliseevrard
Photo à fournir

Ariane Pantet


eliseevrard
Annonce à fournir (si changée)

Terroirs
Note
ça reste comme ça. Pas de changement.

Terroirs
Note
On garde cette photo


GUY COUSIN
VIGNoBLE COUSIN

Route de Provence 42
1426 Concise
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GRANDSON

Comment tappelles-tu, quel 4ge astu et quel

domaine exploites-tu?
Guy Cousin, 40 ans, le Vignoble Cousin 4 Concise.

Gamin tu étais plutét premier de classe ou assis
au fond, prés du radiateur ?

Ca dépendait des cours et la configuration de la
classe. mais en général jaimais bien la proximité
du radiateur.

Qulestce qui t'a amené 4 choisir ce métier de
la vigne?

“Plusieurs choses, je n'étais pas completement
convatncu 4 16 ans mais f avais envie des-
sayer ce metier qui guidait notre famille depuis
longtemps. Ensuite tout 5est gentiment mus en

place, la décowverte de la vinification et la prise
de conscience que ce métier permet de faire pro-
Siter le consommatenr dun vin produit de 1 a
Z.m’ont conforté dans ce métier tres varié ..

Quels cépages trouve-t-on sur ton domaine ?

Une quinzaine de joyeux cépages se partage les
différentes parcelles

En trois adjectifs, comment définirais-tule vin?
Convivial gourmand et plaisant

Qui est ou sont tes références dans ce métier?

Ily en a beaucoup.alors je vais citer trois personnes
talentueuses qui mont beaucoup appris. Frédé-
ric Weber maitre de chais en Bourgogne, Wolf
Salwey. Vigneron en Allemagne et mon papa
Henri. Les deux derniers vignerons qui mont
vraiment enthousiasmé par leurs crus sont Pierre
Vaisse dans les Terrasses du Larzac et Morgan
Meier du Domaine des Landions 4 Colombier.

Clest quoi ton meilleur souvenir denfance?
Ex aequo: Les schuss 4 ski et Europapark.

Quelle est ta pire crasse commise
avant détre responsable ?

D'avoir conduit les copains avant d'avoir
eu mon permis!

Ton coup de ceeur pour une adresse
gastronomique ?

Lhotel-restaurant.de la Croix dOr a Ballaigues.
Qu'astu pensé de ce petit questionnaire ?

Sympathique
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e VIGNERON du me

AFIN DE CONNAITRE UN PEU MIEUX LES PERSONNES PUI (RUVRENT
DANS LES MAGNIFIPUES PARCELLES DE L AOC DE BoNVILLARS.
NOUS VOUS PROPOSONS LE PORTRAIT D UN PRODUCTEUR DU CRU.

LE VIGNOBLE,
COUSIN

Aucun grand vin n'est produit sans

grand raisin. Mais tous les grands

raisins ne donnent pas forcément de
grand vin.

Clest pour cela qu'il faut comprendre la plante
et lentourage avec lequel elle vit pour en
tirer touteshqualités. La compréhension
cest d'abord le respect, respect de la terre, des
racines, des feuilles et des baies. Le respect
aussi de la flore et de la faune qui vit autour
de la vigne.

Il faut donc planter, tailler, ébourgeonner,
ranger ces pousses qui partent dans tous les
sens, effeuiller afin de faire profiter les baies
du soleil, égrapper, goGter le raisin qui marit
pour pouvoir enfin vendanger.

Le Vignoble Cousin a donc opté pour une
petitestructure,soit un vignoble de 4 hectares.
Cette petite surface permet de suivre tous
les travaux de la vigne et de la cave de fagon
rigoureuse.

En collaboration avec dautres producteurs,
une attention particuliére est portée i la mise
en pratique de nouvelles méthodes de culture
avec lobjectif daméliorer encore Ilimpact
des techniques de travail sur cette merveille
quest la nature.

La passion du Vignoble Cousin pour [éle-
vage en fGt de chéne l'a conduit 4 élever une
grande partie de ses vins en fat. Cette majori-
té y passera de quatre 4 onze mois et dautres
y resteront deux ans, ainsi ['élevage est adapté
au potentiel présent dans les baies ainsi quau
style de vin voulu.

Aprés cette belle décennie, certaines ques-
tions restent ouvertes et de petits détails sont
a améliorer, mais le plaisir que cette expé-
rience procure grandit sans cesse.
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MOLECTION I DU, CRU

VINS AU VERRE
A RETROUVER
CE MOIS-CI
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A I'heure ots les productions
industrielles envahissent
nos assiettes et que le goGt
est sacrifié au profit,de

la rentabilité, Michaél
Randin, a su faire renaitre,
pour certains, la sensation
bienveillante que procure le
plaisir de déguster un bon produit.

Ce jeune chocolatier, en plus de faire
honneur au savoir-faire helvéte reconnu
dans le monde entier, sait surprendre les

papilles grace a sa touche personnelle.
Une touche personnelle qui consiste 4
mélanger les saveurs dans ses créations.

Un risque calculé et payant qui va le
mener incontestablement vers une recon-
naissance rapide de la profession.

Michaél Randin, ose et réussit avec brio, avec
ses chocolats, & surprendre nos papilles, solli-
citer nos sens et i provoquer, comble du luxe,
des émotions perdues ou oubliées durant la
dégustation de ses créations.

(amaret

Gourmand
Le dl. 7.90

5 Cépages
Le dl."'s.40 frs

GAZETTE
DES TEBBUI%
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Par Didier Hauswirth, reporter mondain

CHAPUE MOIS. NOUS VOUS PROPOSONS 8GALEMENT LE PORTRAIT
D UNE PERSONNE DE LA REGION @UE VOUS CONNAISSEZ PEUT-ETRE

UN PEU. ET QUE VOUS CONNAITREZ UN PETIT PEU MIEUX |

Comment tappelles-tu, quel 4ge astu et questce
que tu produis dans cette belle région ?

Micha¢l Randin 35 ans je produis des chocolats
certifiés Bourgeon Bio avec passion.

Et pour Noél 2020 je me suis lancé le défi de faire
du 100% BIO Bourgeon.

Gamin tu étais plutét premier de classe ou assis
au fond, prés du radiateur?

Assis au fond prés du radiateur.
Qu'est-ce qui t'a amené i choisir ce métier ?

Ma passion pour le chocolat et mes stages dans le
métier dés [4ge de 12 ans.

Quel avenir pour les petits producteurs locaux,
selon toi?

Le meilleur des avenirs, je ne peux pas imaginer
consommer différemment.

En trois adjectifs, comment définirais-tu la vie
que tu ménes?

Intense. rebondissante. passionnante.
Tu es plutét du matin ou du soir?
Du matin.

Ton meilleur souvenir denfance?
La fin de I‘école ;)

Quelle est ta pire crasse commise avant détre
responsable?

({3 . 9 e r .
On jour a1 cassé la vitre

dun lampadaire avec ma catapulte »,

Ton coup de ceeur pour une adresse
gastronomique ?

A la Vieille Auberge, Valeyres-sous-Rances.
Qu'astu pensé de ce petit questionnaire ?

C'était tip top.

au plaisir
de vous accuelllir

I

www.mrchocolatswiss

MICHAEL. RANDIN
MR CHocoLAT

Rue du Chateau 2
1354 Montcherand

CAVIN [

artgraphic

COMMUNIQUEZ
DANS LE RESPECT

DE LA NATURE
Nowravesr: {‘s% ¢myclimate

‘ CAVIN @
artgraphic

FOURNISSEUR OFFICIEL

ca Cest de la belle michel 227


eliseevrard
Infos à fournir - noms des vins et prix au dl.


Ariane Pantet


Ariane Pantet


Ariane Pantet


eliseevrard
Annonce à fournir

Terroirs
Note
à insérer la photo de Grandson que je t'ai envoyée, celle de nuit.

Terroirs
Note
On change rien non plus, de toute façon les vins changeront juste après la parution.


&=y o PROGRAMME

L, EXPODUMOIS

& LA MnisoN DES TERROIRS
OCART - ARTISTE PEINTRE

MAGIE DES COULEURS. EXPRESSIONS
INTENSES ET VISAGES TROUBLANTS.
OCART EST UNE ARTISTE BOULEVERSANTE

ET MODERNE & LA FOIS. DECOUVREZ SON
MONDE..

- VERNISSAGE lﬁg di = ]éH a LA MaIsoN

DES 1ERROIRS
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Foire Agricole et
Viticole Bio de Suisse
9 et 10 mai 2020 a Moudon

200 stands avec des vignerons, producteurs (céréales, huiles, légumes, viande, plantons, pains,
vins, chocolats, tisanes...) spécialistes machines, conférences, ateliers permaculture,
jardinage, biodynamie, plantes médicinales, spagyrie, homéopathie et distillerie,
fabrication de fromage, ... Poules, chévres, moutons, vaches et chevaux.

www.bio-agri.ch

Et aussi des animations pour grands et petits...

Restauration tous les jours avec des spécialités bio et régionales de toute la Suisse.

SaM. 09/03
& pM. 10/03

www.bio-vino.ch

L'OIRE AGRICOLE & VITICOLE

“ON VoUS ATTEND Tous a Blo-Aerl
2020, LA FORE AGRICOLE SUISSE BIO

ET Bio-Vino 2020,
LE SALON DU VIN SUISSE BIO.

Le Frank Siffert de Bonvillars vous invite tous 2
le rejoindre sur ce site magnifique de Moudon ot se
déroulera la seule et unique foire agricole bio de Suisse.
Nous ne sommes pas étonnés que cette manifesta-
tion soit son bébé¢, lui qui a déja lancé le marché aux
truffes de Bonvillars sur nos terres Grandsonnoises.

*  Alors Frank, quelles sont les nouveautés de
Bio-agri et Bio-Vino pour 2020?

Bio-Agri accueillera son invité dhonneur 2020. e Canton
du Tessin, qui sera présent avec ses produits uniques, ses
excellents vins et sa musique pleine de vie.

Le théme de cette année est la permaculture. Un espace
important lui sera dédié au Technopdle afin de mieux
comprendre les enjeux de ces techniques ancestrales
remises au goGt du jour.

Vous retrouverez lespace dédié 4 la recherche et 4 la tech-
nologie agricole avec des démonstrations pratiques, une
quinzaine de conférences par jour et le «chemin de la recon-
version»pour informer et rassurer les producteurs conven-
tionnels intéressés a rejoindre lagriculture biologique.
Vous y trouverez une offre extraordinaire de plan-
tons et semences, de nombreuses variétés de tomates
ProSpecieRara et locales.

Bio-Vino accueillera 30 vignerons et nous vous avons
préparé des conférences et ateliers sur le bio. Vous pourrez
aussi participer au concours gratuit de dégustation de vins
bios et biodynamiques pour gagner votre place de jury au
Concours des Vins Suisses Bio 2020et participer 4 la remise
des prix en juin a Berne.

Le samedi gmai nous présenterons of ficiellement a Ia presse
nationale et internationale, le premier réglement des "Vin
Nature'en Suisse. que jai initié avec Bio-Vaud et réalisé avec
laide de [Agroscope de Changins, le Fibl BioSuisse. Demeter
et des producteursde "Vin Nature' romands.

La grande nouveauté en 2020, sera [ouverture des stands
jusqua 20h00 et du site jusqud 22h00 pour autant que

VoUS POUVEZ APPORTER DES
OBJETS PROPRES ET EN BON &TAT
DONT VOUS NAVEZ PLUS BESOIN ET

PUI PEUVENT SERVIR & D AUTRES:
VETEMENT, CHAUSSURES. DECO.
LIVRES. VAISSELLE..

Vous installez votre stand sans inscription préalable.
Vous pouvez vous installer dés gh 30 ou tout au long de
la période de la féte. A la fin de [événement, il faut toute-
fois étre présent pour récupérer vos objets qui nont pas
trouvé preneur. Si besoin pour votre stand. des tables
seront a disposition.

Ou vous venez sans rien, pour chiner, chercher et voir si
quelque chose vous plait. Chacun est libre de prendre ce qui
lui plait méme silna rien 3 donner.Cest simple, cest gratuit.

Tarif unique:unsourire. Iln’y a pasde limites 4 ce quon peut
prendre sice nest de rester raisonnable et respectueux.

vous soyez rentrés sur le site avant 18h 00. Ceci permettra
aux visiteurs de manger sur place et terminer tranquille-
ment leur visite tout en écoutant les concerts donnés sur la
grande scéne au ceeur de [a féte.

Nous avons souhaité redimensionner la manifestation afin
quelle puisse désormais étre organisée annuellement.surtout
suite 4 la demande de nos producteurs, mais aussi pour en
faire le rendez-vous incontournable de [agriculture Bio.

EN CHIFFRES: 150000 m?2 de surface d'exposi-

tion, 30 conférences. 70 producteurs, 10 producteurs de
plantons. 10 restaurants. 15 stands techniques, 15 arti-
sans, 20 associations, 10 concerts, 3 groupes de théitre,
10 ateliers et pleins de surprises..

100 personnes pour accueillir les 15000 visiteurs et
toujours une thune ( 5-) dentrée symbolique.

CouP DE MAIN BIENVENU:

Nous recherchons des bénévoles pour la manifesta-
tion. Inscrivez-vous sur notre site www.bioagrich
Merci davance et au grand plaisir de partager ce
grand moment avec vous.

PROCHAINS MATCHS
AUX CARTES: (@&

.NT ¢cA SE PASSE ?
GratifeRia

Samedi 21 mars 2020

a la Cour de Bonvillars
10h =16h

organisation

Animations: yoga, contes, maguillages, musique...

La plandte S

e dit mera
Sam 21/03
03333

8 BONVILLARS

Donnez - Prenez - Partagez
Marché 100% gratuit et ecoresponsable

@eoivisiss

Une Gratiferia est un marché gratuit ot il n'y a pas
déchange. pas de troc. pas de conditions et pas dargent.
Clest avant tout une invitation au partage et a la soli-
darité. Une mani¢re de consommer autrement. un
éloge i lagratuité. Une occasion de privilégier [échange
humain plutét que [échange de biens.

Venez nombreux partager cette journée!

Signé:[équipe de Plan B!

LA CRITIOUE
% DE LAURE

Une image tremblante. la nature.des visages et surtout
des regards. Clément Cogitore nous plonge dans un docu-
mentaire étrange et envoGtant,olt la peur dautrui peut
amener aupire,

St au premier plan il raconte [histoire de deux familles qui
vivent en autarcie, au milieu de la taiga sibérienne 4 700
kilomeétres de moindre village, entretenant une animosité
obsessionnelle pour le clan d3 c6té, cest aussi et surtout une
histoire de regards. Un monde, une maniére de vivre, un
quotidien violent, vu a travers les yeux des enfants ou dun
enfant. Aussi, dans son film Braguino, Clément Cogitore
nous pousse & nous questionner sur la nature du regard dans
lecinéma et particuliérementdanslegenre dudocumentaire.
En effet une pluralité de regards parcourt ce film. I e point
de vue du réalisateur sur cette communauté, sur leur vie,
mais aussi le regard de cette communauté envers la caméra,
envers nous spectateur.

Ce film est une circulation de visions, entre les images, mais
aussi avec la caméra ellemnéme. Le regard caméra raconte
davantage que les images. Ces enfants qui fixent la caméra
ne [a fixent pas directement, mais fixe le spectateur comme
visiteur. Il se met en place, alors, un rapport détrangeté, de
fascination. L eurs regards racontent avant tout le fait quils
nont jamais vu depuis leur naissance dautres étres humains
que les habitants de cet endroit.

Puis le regard de ces enfants pour les enfants “ennemis»
jouant ensemble sur cette “fle de la paix», qui “nappartient
a personne”, dans le sens quelle nappartient 4 aucun clan et
ot1 les regards et les appréhensions sont mis au second plan.
IIs sobservent. L'animosité que leurs parents entretiennent
les uns envers les autres, se transforme alors en questionne-
ments, entre attraction et aversion. Aprés les regards des
enfants, il y a les regards que ces familles portent envers le
clan opposé: les Kiline. Aussi, par le biais de ces derniers se
construit alors une tension qui transcende le film et le porte
et qui semble pouvoir emmener cette communauté 4 un
affrontement irrationnel

De plus, le montage permet 4 cette pluralité de regards de
jouer sur deux registres. On vacille entre des scénes magni-
fiques presque ethnographiques ot [on capte les choses dans
leur durée et ot on les éprouve presque en temps réel et
dautres scénes qui sont de purs fragments, des ellipses, des
mouvements de vieet de nature.

Ce film est un magni-
fique documentaire sur
une communauté dans
un monde paralléle ot les
appréhensions deviennent,
par défaut dautre
ressource, la vérité. Un
contraste entre la naiveté
de lenfance et la sauvage-
rie de leur environnement.
Le tout dans une fin hypo-
thétique en horschamp,
ot la violence silencieuse

emplie le cadre.

Pu qu e ?
Fe m’appelle Laure Balka et je suis

etudiante en cinéma. oAprés avoir fait
des études d bistoire genérale et de
cinema a I'universite de Lausanne,
f'ai continué mes études d esthétique du

LAURE

cinéma a I'université de Strasbourg en
France.
;e travaille aussi a la JMaison des

erroirs depui.f 6 ans comme auxiliaire.


eliseevrard
Infos à fournir

Ariane Pantet


Terroirs
Note
Du 1er mars au 30 avril à la Maison des Terroirs.
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: BONVILLARS GIEY ORGES

: CHAMPRENE GRANDSON PROVENCE

. CONCISE MONTASNY-PRES-YVERDON

. CORCELLES-PRES-CONCISE MUTRUX TEVENON

' - FIEZ ONNENS VALEYRES-SOUS-MONTAENY

Longueur:1229km
(version courte 413 km:La Raisse-Concise)

A pied:env. 3h (version courte env.1h)

montée: 64 m:descente 71m

Le point de départ est accessible avec le bus postal Yverdon - Gorgier Saint- Aubm m ai*ré‘l:l Q’Bncif
L'entier de la balade seffectue en grande partie sur des sentiers pédestres. _ .

POINTS FORTS ET INFORMATIONS
COMPLEMENTAIRES

o En sortant du bus postal 3 Concise, La Raisse. vous
avez le lac devant vous et sur votre gauche une ferme
qui propose des produits en libreservice, dont, entre
autres.des ceufs de canards.

o En dépassant la ferme direction Neuchitel il vous
suffit de descendre la route (rue de la pisciculture) pour
rejoindre le tourisme pédestre (2e 4 droite) et ainsi
suivre les losanges jaunes direction Yverdon.

o Ce sentier a été congu en utilisant l'ancienne voie
de chemin de fer. L'endroit assez broussailleux en été,
vous permet.en hiver.de deviner les rives sauvages du
lac. Ensuite. en rejoignant le tracé actuel du train, vous
découvrez la majestueuse batisse de lancienne Char-
treuse de la Lance.

Cette propriété privée accueille les visiteurs pour de
multiples occasions (concerts, expos. events). Egale-
ment domaine viticole, des dégustations peuvent étre
organisées sur rendez-vous (voir ci-dessous).

o Toujours sur les rives du lac, vous continuez 4 suivre
les indications du tourisme pédestre et revenez dans les
terres pour arriver au niveau du giratoire i lentrée de

Concise.La vous prenez la 1¢re d droite et arrivez ainsi a
mihauteur dans le village.

DATE @ RETENIR

POUR LES MEMBRES DE L ASSOC

MHB.IZ/OS
ASSEMBLE

SONCRAL

3 VILLARS-BURPUIN

1[1/
(Lsssr!

Aines- ul
s I” .

A p
hateau

Y / Grandson

Si vous aimez le vin, vous trouverezd Concise plusieurs
vignerons préts 4 vous accueillir pour une dégustation.
Ce parcours vous fera principalement passer devant
[échoppe des Vins du Pontet en descendant en direc-
tion de [église.

Juste en face de Iéglise. ne manquez pas [épicerie de
Concise qui propose des produits régionaux.

Afin de vous imprégner du charme du village, aller en
direction de la gare puis descendez en direction du port.
Toujours direction Yverdon, vous longez la plage pour
retrouver le chemin du tourisme pédestre qui se fera
sur du bitume sur une centaine de métres.

Fin de la balade courte — Possibilité de
reprendre le bus au centre de Concise

=

o Pour celles et ceux qui désirent continuer jusqua
Grandson. il suffit de suivre les losanges jaunes. Vous
passez dabord par une zone bordant la voie ferrge
puis dans une zone villas qui jouxtent le lac ava‘n‘t

de suivre un chemin caillouteux dans une zone phis*_, 4
sauvage. En arrivant auniveau de la S'fEP dOnnens, -’
des panneaux posés par les communcsvo'tﬁsmforment‘ .
sur la faune, Ia flore et les particula rtes/dés zones. allu-
viales que vous traversez.La des ntese fera,e/m;pente ~
douce en suivant la route et x/ us/laISsera tout: '10151r .

d'admirer la vue sur BonvﬂIarS 2«1«? son’ Vlgnoble

o Vous passez ensuite Ie pont qui en]ambe ['Arnon.
puis devant la graviére de la Poissine. La route rede-
vient asphaltée et aprés avoir dépassé le Camping des
Pins.laplage de Corcelettesetle Camping de Bellerive.
vous arriverez gentiment 4 Grandson. Juste avant le
Chiteau, prenez la route qui passe sous les rails sur
votre droite et remontez jusqua la place du Chateau.
Ensuite. il vous reste 50 métres pour arriver 3 Maison
des terroirs ol vous retrouverez, dans une ambiance
feutrée. les produits de la région ainsi quune petite
restauration pour vous remettre de vos émotions.

~\155A

) Concise

L’cs,‘ N AT Rl
f

ADRESSES DES PRODUCTEURS QUI
LONGENT LE PARCOURS:

*  Produits en libreiservice 24/24: produits de
la ferme et arrangements floraux (Rte de
Vaumarcus 10)

* Domaine de la Lance dégustations sur rendez-
vous du lundi au samedi avec le vigneron,
M. Stéphane Sandoz 0244341521

+——VinsduPontet —Carnotzet: sur rendez-vous
avec le vigneron M. André Leuenberger

07934116 92

+  Autres vignerons 3 Concise: Domaine Saint-
Agnan, Vignoble Cousin, Martial Du Pasquier.

- Epicerie de Concise: page Facebook pour avoir les
horaires a jour ou en téléphonant au 024 43414 03

S ~v1<7[*a.,lson des terroirs et Office du tourisme
~'~‘d¢ Grandson:Rue Haute 13, fermée le lundi.
L Suverture du mardi au vendredi de 10h 3 20h.
s~ Mordzgne sapnedide gh 2 18h,

s/ ¥ 024 445 60 60

Halutant Qnmdson depuis quelque:
dnnee:, Je me suis beaucoup 4tmclaee
a cette regzon grace aux balades a
ted, en velo ou en raquettes le lon

du Pied du Fura. Elles m’ont fait

découvrir des chemins, des points de
vue, des lieux de terroir magmft,ques
qui valent la peine d'étre partages
dans un journal comme celui-ct.
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- LA SALADE DE RECETTE )

’
[ ] I
]
. &
«  INGREDIENTS -
[ ] ®
,  [OUR 4 PERSONNES :
’ (]
. 2508 de dent-de-lion *
. ) - ‘Tuaslechoix entre, passer lflltemps auplein  ®
2 oeuﬁ durs ﬁ'dl.f air et sentir les prémisses du printemps 2 .
¢ . , . . genou ou accroupif| dans les champs pour .
' 2, tranches de pain, coupées en petits des choisir ta dent de lion, ou la réserver a la
N Maison des Terroirs déja toute propre. .
. 50 ¢ de lardons .
’ Evidemment, si tu choisis la premié¢re formule *
R elle te coitera bien moins chére [flifjte prendra o
Pour Ia sauce un temps certain. Limportant pour bien la o
* choisir est de la prendre petite et sans que o
. 4 cuilleres 2 soupe d buile de COlZﬂ [8e bouton de la fleur soit visible. Ainsi elle .
° aura bien moins damertume.
‘ cutlleres a soupe de vinaigre de vin ‘
o 2 cu up gre Il faut ensuite bien la laver A plusieurs reprises. 4
® 1 Petite gvu.".‘-e d,dil, Pre.‘-_‘-e,e pUIS Ia couper comme tu préféres ®
’ gL . . !
1 cuillere 4 café de moutarde forte Entre-temps tu peux faire rotir teslardons
ainsi que les petits dés de pain pour en fairedes

croGtons. Tu peux aussi préparer ta sauce et en
derniére opération mettre tes ceuf's 2 [l

Sel, poivre

Si tu les veux mollets, le temps de cuissonf]
est de 6 minutes. il faut plonger délicatement
les ceuf's dans [eau bouillonnante et les avoir
sortis du frigo bien avant, histoire quils soient
tempérés, ceci évitera quils se fendent d [a
cuisson.

FEIGNASSE
DES COURSES ?

Viens récupérer le panier
avec tous les ingrédients issus
de producteurs locaux

a la Maison des Terroirs

o
®
»
(]
[

) Voila. tu disposes le tout sur une assiette, tu °
arroses de ta sauce maison puis tu y déposesles
ceufs préalablement défaits de leurs coquilles,

cest mieux. Bt tu te régales! Bonap! ¢
ON VA PAS CUISINER & TR PLACE NON PLUS, NAMzOHI o

® » peu = = 9 v VvV O pu = = g v O v p@ S & 9 ¢ o v @6 & & o ¢ ° v o

Réfléxologic plantaire

& béton armé
Drainage lymphatique, méthode Dr. Vodder & magonnerie
& génie civil
Massagcs- Soins a domicile & revétement bitumineux

W
BEAT| &

FRERES S.A. GRANDSON

Pierrette Meylan
rue de I'Industric 4
1422 Les Tuileries de Grandson

079 916 54 41

Aprés tne bonng rando,
Cest 1e pled|

& 024 447 00 60 # info@beati.ch

ca Cest du costaud!

. 'E_SOUHAITE ADHERER §
' AU CLUB DES @PICURIENS ;
" PARCE QUE JE LE VAUD _
BIEN : |
NoM :

PRENOM :
ADRESSE
COMMUNE :
NPA :

---------------------------------



eliseevrard
Photo à fournir

eliseevrard
Texte à fournir (parrainage ?)

eliseevrard
Texte à fournir (si changé)

eliseevrard
Texte à fournir (parrainage ?)

Ariane Pantet


Ariane Pantet


Ariane Pantet


Ariane Pantet


Ariane Pantet


Ariane Pantet


Ariane Pantet


Ariane Pantet


Ariane Pantet


eliseevrard
Photo à fournir

eliseevrard
Annonce à fournir (si changée)

eliseevrard
Annonce d'origine inexploitable - à checker

Terroirs
Note
Mettre la photo de la Lance que je t'ai envoyée.

Terroirs
Note
Mettre la photo de la salade de dent-de-lion que je t'ai envoyée

Terroirs
Note
C'est bien mais il faudrait juste mettre en caractère un peu plus imposant les deux première lignes. Sinon, c'est cool.

Terroirs
Note
on garde cette annonce

Terroirs
Note
on garde tel quel

Terroirs
Note
Il faut juste ajouter: Parrainé par: .....

Terroirs
Note
on change rien là non plus

Terroirs
Note


i V0S PAINS ARTISANAUX
. DES TEBBomé Al
 EEO— A LA MHISON DES TEBBOIBS
. Les Ttk deGrandon : L.A MAIsoN DES TERROIRS POUR VOTRE
. . PAIN QUOTIDIEN.

+ (a Cest’de 1a Miche | = ; Dbs LE MOS DE MARS PROCHAIN VOUS
: -Aﬁ— TROUVEREZ DANS VOTRE MAISON DES
: Immobilier TERRORS DES PAINS ARTISANAUX ET AN-
: R a— CENS SPECIALEMENT SELECTIONNES ET
: régional! REALISES PAR NOTRE BOULANGERE F6-

d TICHE, ACKERMANN,

Vous souhaitez vendre
votre bien immobilier ?

DU MARDI AU DIMANCHE, & TOUTE HEURE
D OUVERTURE.

N’hésitez pas
a nous contacter
sans engagement.

VOUS POURREZ GGALEMENT PASSER COM-
MANDE POUR VOS GATEAUX ET AUTRES
CONRSERES ET LES RSCUPERER & LA Ma-
SON DES TERRORS Y COMPRIS LE DIMANCHE.

07942513 22
Ariane Pantet des Bois - 1422 Grandson
info@adb-immobilier.ch - www adb-immobilier.ch

; Pour, habiter. a 2 pas
» de 1a Maison des Terrors

® & 0 ¢ ® v o0 & & 9 ¢ ° v v

5 AU 7 JUIN )0)0

11 AU ll Sl* P‘ii‘ EMBRE ‘)0"0

Horaires
d ouverure

DES LE B8 MARS
TU ES UN 6PICUREN EN DEVENIB?
Tu VEUX TE JOINDRE & NOTRE ASSOC 7

* FERMA
Ou DEPOSER UNE PETITE ANNONCE 7

: \\ \“ 0
PASSE VOIR L€PUPE DE LA MAISON DES TERRORS e [OH-20H
ET DEPOSE-LUI TON BILLET

(en plusil y a plein de bonnes choses <ol
. X W —
du coin & goGter la-bas) 3 gj%\\'\ S5 E @ 9H 18 H
adn Mercia[ADNV
VM pour fesoutien au SUIVEZ-NOUS :

B DEVELOPPEMENT Iancement de
DUNORD VAUDOIS cette Gazette.

» 9@ & & 90 ¢ ® v o0 & .0 ¢ ° v 906 &5 .90 ¢ o
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facebook.com/maisondesterroirs/

facebook com/lagazettedesterroirs/

EPICURIEN OU RIEN

Rejoins le club des
| — ’ Bpicuriens du Terroir

www.terroirsregion-grandsonch

Parce que cest plus facile que de sinscrire au club de sport. ‘

Turecevras la «Gazgette des Terroirs» tous les mois.

En prime. beaucoup d'afrantages qui ra}viront tes papilles MHISON DES T EBBOIBS
41a Maison des Terroirs. g =t BUE H HUTE 13
- 1422 ([5RANDSON



eliseevrard
Annonce à fournir (si changée)

eliseevrard
Annonce à fournir (si changée)

Terroirs
Note
On garde comme ça

Terroirs
Note
On garde comme ça.




